
Türkiye’nin en önde gelen şarap üreticilerinden Vinkara’nın da bünyesinde 
bulunduğu The Marmara Group’un CEO’su Naci Başerdem, Kasım ayının 
Winemaker’s Dinner’ının konuğu. 12 Kasım akşamı Vinkara’nın yedi seçme 
şarabı Naci Başerdem eşliğinde tadılıyor, Secret Grill mutfağının “Fine Dining” 
menüsüyle eşleşiyor... Beyaz, roze, kırmızı ve tatlı şarapları, Türkiye’nin önde 

gelen şarap yazarı Mehmet Yalçın sunuyor.

NACİ BAŞERDEM EŞLİĞİNDE VİNKARA ŞARAPLARI

keyifle...

Naci Başerdem Eşliğinde Vinkara Şarapları
12 Kasım 2023 • Secret Grill A la Carte Restoran

ŞARAP TADIM LİSTESİ



Vinkara Yaşasın Beyaz Doğal Köpüren Şarap 2020 
Ankara-Kalecik’in Kalecik Karası üzümlerinden “Blanc de Noirs” tekniğiyle ve şampanya metoduyla yapılmış, 

12.5 derece alkollü.

Vinkara Atelier Hasandede 2022
Ankara’ya özgü Hasandede üzümlerinden yapılıp 6 ay tortuları üzerinde dinlendirilmiş. 13 derece alkollü.

Vinkara Reserve Narince 2020
Ankara-Kalecik’te yetiştirilen Narince üzümlerinden yapılıp 12 ay Fransız meşe fıçılarında dinlendirilmiş, 13.5 

derece alkollü.

Vinkara Kalecik Karası 2020
Ankara-Kalecik’te yetiştirilen Kalecik Karası üzümlerinden yapılmış, 14.5 deece alkollü.

Vinkara Atelier Öküzgözü 2022
Ankara-Kalecik’te yetiştirilen Öküzgözü üzümlerinden yapılmış, 13 derece alkollü.

Vinkara Grand Reserve Alberello Kalecik Karası 2017
Ankara-Kalecik’teki bağlarda Alberello tekniğiyle yetiştirilen Kalecik Karası üzümlerinden yapılıp 36 ay Fransız 

meşe fıçılarında dinlendirilmiş,14.9 derece alkollü.

Vinkara Grand Reserve Boğazkere 2018
Ankara-Kalecik’te yetiştirilen Boğazkere üzümlerinden yapılıp 36 ay Fransız meşe fıçılarında dinlendirilmiş, 

13.5 derece alkollü.

Vinkara Yaşasın Roze Doğal Köpüren Şarap 2019 
Ankara-Kalecik’in Kalecik Karası üzümlerinden şampanya metoduyla yapılmış, 13.5 derece alkollü.




