
Türkiye’nin en büyük şarap üreticilerinden Pamukkale, kurucularından Yasin Tokat’ın 
öncülüğünde Denizli’nin yüksek bir plato olan Güney bölgesini Türk şarapçılığına 
kazandırdı ve yarım yüzyılda ülkenin en önemli şarap bölgesi haline getirdi. Bu değerli 
teruarın şaraplarını Yasin Tokat’ın katılımı ve önde gelen şarap yazarı Mehmet Yalçın’ın 
sunumuyla tadıyoruz.

YASİN TOKAT EŞLİĞİNDE PAMUKKALE ŞARAPLARI

keyifle...

Yasin Tokat ve Pamukkale Şarapları
12 Mart 2023 • Secret Grill A’la Carte Restoran

ŞARAP TADIM LİSTESİ



PAMUKKALE ARTI CABERNET SAUVIGNON 2022
Güney ilçesi bağlarının sabah erken hasat edilmiş ve 3 derecede bir gün dinlendirilerek 

sıkılmış üzümlerinden. 13.5 derece alkollü.

PAMUKKALE KIZIL ALAN “KARBONİK MASERASYON” ÖKÜZGÖZÜ 2022 
Salkımlarıyla beraber karbondioksitle doldurulmuş ısı kontrollü beton küvlere alınan üzümlerden

“Karbonik Maserasyon” tekniğiyle elde edilmiş. 13 derece alkollü.

PAMUKKALE ARTI CHARDONNAY & NARİNCE 2022
Denizli’nin Güney teruarında yetişen üzümler fermantasyonlarını yeni Fransız meşe fıçılarda tamamlamış ve 

tortuları üzerinde 4 ay ayrı ayrı dinlendirildikten sonra kupajlanmış. 12.5 derece alkollü.

PAMUKKALE ANFORA SAUVIGNON BLANC 2022
Denizli’nin Güney teruarında yetişen Sauvignon Blanc üzümlerinden üretilmiş, 12.5 derece alkollü.

PAMUKKALE ARTI CABERNET FRANC 2021
Denizli’nin Güney teruarında yetişen üzümlerden, orta yanık Fransız meşe fıçılarda 12 ay dinlendirilmiş. 

13.5 derece alkollü

PAMUKKALE NODUS SHIRAZ 2020
Güney ilçesi Ortaçeşme köyünün 750 metre rakımlı bağlarının düşük verim alınan üzümlerinden yapılmış, 

yeni Fransız meşe fıçılarında dinlenmiş. 13.5 derece alkollü.

PAMUKKALE MULIER MİSKET 2022
Denizli’nin Güney teruarında yetişen Misket üzümlerinden yapılmış dömisek şarap, 12.5 derece alkollü.


