
Türkiye’nin en önde gelen şarap üreticilerinden Kayra’nın da bünyesinde 
bulunduğu Mey / Diageo’nun Genel Müdürü Levent Kömür, Ekim ayının 
Winemaker’s Dinner’ının konuğu. 14 Ekim akşamı Kayra’nın yedi seçme 
şarabı Levent Kömür eşliğinde tadılıyor, Secret Grill mutfağının “Fine Dining” 
menüsüyle eşleşiyor... Beyaz, roze, kırmızı ve tatlı şarapları, Türkiye’nin önde 

gelen şarap yazarı Mehmet Yalçın sunuyor.

LEVENT KÖMÜR EŞLİĞİNDE KAYRA ŞARAPLARI

keyifle...

Levent Kömür Eşliğinde Kayra Şarapları
14 Ekim 2023 • Secret Grill A la Carte Restoran

ŞARAP TADIM LİSTESİ



 KAYRA ALLURE SAUVIGNON BLANC 2022
Erken hasat edilip soğuk zincirle işlenen üzümlerden Şarköy tesislerinde yapılmış.

12,5 derece alkollü.

KAYRA OLD VINE SEMILLON 2020
Tekirdağ-Şarköy’ün Gölköy’ündeki 60 yaşındaki bir bağın ‘’goble’’ asmalarının üzümlerinden 

yapılmış. 12,5derece alkollü.

KAYRA VİNTAGE ÖKÜZGÖZÜ ROZE 2021
Yüksek rakımlı, killi ve taşlı Çal bölgesi bağlarının öküzgözü üzümlerinden yapılmış. 

11 derece alkollü.

KAYRA ALLURE KALECİK KARASI 2021
Tekirdağ-Şarköy’deki tesislerde erken hasat ve soğuk zincir prensibi ile üretilmiş.

13 derece alkollü.

KAYRA BUZBAĞ REZERV ÖKÜZGÖZÜ-BOĞAZKERE 2020
Elazığ’ın Öküzgözü ve Diyarbakır’ın Boğazkere üzümlerinden yapılıp 24 ay meşe fıçılarda 

dinlendirilmiştir. 14 derece alkollü.

KAYRA VİNTAGE ÖKÜZGÖZÜ 2020
Aydıncık köyündeki Şükrü Baran bağının üzümlerinden yapılmış, meşe fıçılarda 

dinlendirilmiştir. 14,5 derece alkollü.

KAYRA MADRE
Öküzgözü ve Boğazkere üzümlerinden Şarköy tesislerinde Madeira yöntemiyle üretilmiş, 

Fransız meşe fıçılarında 5 yıl güneşin altında dinlendirilmiş. 18,5 derece alkollü.




