
Türkiye’nin en büyük bankalarından Garanti’nin Genel Müdürlüğü’nden emekli 
olduktan sonra Manisa-Akhisar’da Selendi Bağları’nı kuran ve 15 yıl gibi kısa bir 
sürede dünya çapında şaraplara imza atan Akın Öngör, Ekim ayının Winemaker’s 
Dinner’ının konuğu. 8 Ekim akşamı Selendi Şarapları’ndan altı örnek kurucusu Akın 
Öngör eşliğinde tadılıyor, Secret Grill mutfağının “Fine Dining” tarzındaki menüsüyle 
eşleşiyor...

Ünlü İtalyan önolog Andrea Paoletti danışmanlığında yapılan ve uluslararası 
yarışmalardan onlarca madalya kazanan firmanın şaraplarını, Türkiye’nin en önde 
gelen şarap yazarı Mehmet Yalçın sunuyor.

AKIN ÖNGÖR EŞLİĞİNDE SELENDİ ŞARAPLARI

keyifle...

Akın Öngör ve Selendi Şarapları
8 Ekim 2022 • Secret Grill A’la Carte Restoran

ŞARAP TADIM LİSTESİ



SELENDİ GÜLPEMBE 2021
Organik Grenache, Cinsault, Mourvedre ve Shiraz üzümlerinden üretilmiş, 12.5 derece alkollü.

SELENDİ MORALI - GRENACHE BLEND 2021
Organik Grenache, Mourvedre, Merlot ve Cinsault üzümlerinden üretilmiş, 4 ay Fransız meşe fıçılarında dinlendirilmiş. 

13.5 derece alkollü.

SELENDİ SARNIÇ – CHARDONNAY, VIOGNIER, NARİNCE 2021
Organik üzümlerden üretilmiş, 13.5 derece alkollü.

PICCINI PROSECCO – EXTRA DRY

SELENDİ BLEND 2020
Organik Cabernet Sauvignon, Merlot, Shiraz ve Cabernet Franc üzümlerinden üretilmiş,

18 ay Fransız meşe fıçılarında dinlendirilmiş. 15 derece alkollü.

SELENDİ SARNIÇ - SHIRAZ 2020
Organik üzümlerden yapılıp 15 ay Fransız meşe fıçılarda dinlendirilmiş. 2.100 şişelik bir üretim, 15 derece alkollü.

SELENDİ SARNIÇ – CABERNET SAUVIGNON 2020
Organik üzümlerden yapılıp Fransız meşe fıçılarda 15 ay dinlendirilmiş, 2.100 şişe üretilmiş. 15 derece alkollü.


